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Trobades amb la Cuina 2009
amb Josep Barahona

El passat dimarts dia || d’agost, a les 18.00 h, I’aula de Formacié Manel

En aquesta primera trobada
vam tenir 'honor de comptar
amb la preséncia del senyor Josep
Barahona Vifes, lleidata de nai-
xement que realitza des de fa |18
anys la seva tasca professional al
Japo.Aquest projecte, promogut
per nosaltres, esta creat per fo-
mentar el dialeg, la interrelacio
empresarial i el creixement de
professional.

En aquesta trobada va expli-
car la seva trajectoria en el mon
de I'hostaleria, iniciada al restau-
rant familiar El pati de Noguero-
la i que compaginava amb els seus
estudis a I'Escola d’Hostaleria
Noutec de Barcelona. Li van pro-
posar ser cap de cuina d’'un nou

Martin

restaurant a Toquio i el que ha-
via de ser durant un any, s’ha con-
vertit en la seva vida.

Actualment regenta diversos
restaurants a Toquio. La seva
passio és cuinar i delectar els seus
clients amb les seves propostes
catalanes a la ciutat japonesa, i
aquest és el gran luxe que pot
permetre’s al seu restaurant Les-
tudi, un menjador privat per a so-
lament deu persones on gaudeix
cuinant directament per als seus
comensals, mimant cada detall del
gran plaer d’assaborir els seus
menjars.

El seu orgull és haver assolit
integrar-se al pais, respectant la
seva cultura i, sobretot, coneixent

el seu idioma, la qual cosa li ha aju-
dat a triomfar a la ciutat amb més
restaurants del moén.

Ha aprés la disciplina i rugo-
sitat en la manera de treballar del
poble nipd, pero intenta oferir
una cuina purament catalanoes-
panyola, que és el que el japoneés
vol trobar als seus restaurants,
encara que li costa no experi-
mentar en la seva fusio.

Reconeix que la cuina asiati-
ca i 'espanyola tenen en comu el
gust de voler provar moltes co-
ses en petites porcions, de ma-
nera que la seva proposta d’in-
tegracio dels pinxos al Japo ha es-
tat tot un éxit. m

La Federacié d'Hostaleria guanya el premi
Millor Directiu de Korazza

A mitjans de juliol, a Photel Hesperia Tower de Barcelona, es va realitzar
aquest esdeveniment.

El secretari general de la Fe-
deraci6 d’Hostaleria de Lleida, el
Sr.Ramon Solsona, va ser el gua-
nyador del premi al millor direc-
tiu entregat per Korazza.

Per accedir a aquest premi es
valorava el dinamisme i I'efectivi-
tat, segons I'evolucié de 'associa-
Cio, la creativitat segons les pro-

postes d’idees originals de serveis,
la seva capacitat per comunicar, la
seva adaptacié a les noves tecno-
logies i la seva notorietat.

Lacte d’entrega es va fer en el
marc del Congrés que anualment
organitza Korazza per a totes les
organitzacions de tots els sectors
d’Espanya. m
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Neix All Cuiners,
Associacio Lleidatana de Cuiners

El passat dia 22 de juny va tenir lloc la presentacié d’All Cuiners.

El reconegut xef San-
ti Santamaria va ser I'en-
carregat d’apadrinar I'as-
sociacio a la sala de laVol-
ta de la Seu Vella, un lloc
que va ser perfecte per
un acte tan entranyable.
També van tenir un paper
rellevant el pastisser de
Lleida Sr. Rafael Tugues,
I'historiador i escriptor Sr. Josep
Lladonosa, aixi com el reconegut
cuiner lleidata, Sr. Josep Morell.Van
excusar la seva presencia el Sr. Jau-
me Tapies i la Sra. Irene Espafia.
Tots van rebre el reconeixement
de soci honorific de I'associacio.
També hi van assistir totes les au-
toritats, que van voler acompanyar
i recolzar aquesta presentacio.

All Cuiners neix amb un ob-
jectiu clar: treballar per la difusio
i millora de la nostra gastronomia,
mitjangant la nostra base i millor

eina: el producte de qualitat de la
nostra terra. Lassociacié es justi-
fica en la necessitat d’unificar es-
forgos per aconseguir que la gas-
tronomia de Lleida ocupi el lloc
que mereix,acompanyada sempre
de tres conceptes: respecte, qua-
litat i producte.

La seu social d’All Cuiners es
troba a les instal lacions de 'Au-
la de Formacié de la Federacio
d’Hostaleria, que posa tot I'equi-
pament a la seva disposicio. Ac-
tualment, ja s6n més de 22 asso-
ciats i esperen arribar a més pro-

fessionals en breu. De
moment, la il lusid i 'em-
penta que han aportat els
socis fundadors per tal
d’aconseguir aquest nai-
xement, aixi com la res-
ta de socis, auguren un fu-
tur felic i amb moltes
propostes per a aquesta
associacio.

Des de la nostra entitat, i amb
la intencié de col laborar encara
més en aquesta iniciativa, es posa
a disposicio a partir del proper nu-
mero d’aquesta revista un espai
perqué els membres puguin ex-
plicar aquelles coses que pensen.

Aquells i aquelles que vulgueu
més informacio al respecte, us po-
deu posar en contacte directa-
ment amb ['associacio a:
allcuiners@gmail.com m
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L’oci nocturn comparteix sopar
amb |'alcalde, Angel Ros

En Pacte es van compartir preocupacions, reivindicacions i visions de futur

del sector a la nostra ciutat.

El passat |13 de juliol, els em-
presaris d’oci nocturn van com-
partir un sopar amb els diferents
representants de la Corporacio
Municipal, encapcalada per Angel
Ros, paer en cap. L'acompanyaren,
Montse Minguez, regidora d’Eco-
nomia i Turisme; Teresa Serentill,
gerent de l'area d’Urbanisme, i
Joan Baigol, director del Patronat
de Turisme.

Diferents empresaris van ex-
pressar les seves inquietuds, en re-
ferencia a sentir-se perseguits, la
pressio social sobre les seves
empreses, la situacié economica
actual, la lentitud administrativa
dels tramits de la llicencia, la
multitud d’obligacions adminis-
tratives que van sorgint a les se-
ves empreses, la proliferacié d’es-
pais d’oci promoguts per I’Ajun-
tament i 'organitzacioé de les fes-
tes majors.

Durant el sopar, Angel Ros i el
seu equip van transmetre la seva
visié de com ha de ser I'oci en una
ciutat com Lleida, expressant que
ha de ser de proximitat, guardant
un equilibri entre I'interior de la
ciutat i les rodalies,amb locals de
qualitat que promoguin entre els
seus clients que siguin respec-

tuosos amb el descans dels veins.

L'alcalde i el seu equip es van com-
prometre a reduir el termini de
tramit de les llicéncies, promo-
cionar el sector des del Patronat
deTurisme i fer una campanya d’o-
ci responsable. Aixi mateix, va
expressar que no estava previst

destinar cap més equipament mu-
nicipal a oci.

Va destacar que els locals
d’oci presten un gran servei a la
ciutat i que s’ha de reconéixer
aquest valor. Una ciutat sense
oci és una ciutat morta i, per tant,
necessitem un sector de I'oci ac-
tiu, capag d’atreure, que sedueixi
el nostre jovent i que convenci als
milers de congressistes que as-
sisteixen als congressos que s’or-
ganitzen a Lleida durant l'any (i ara
més, amb el nou palau).

El paer en cap ens va oferir la
possibilitat d’instituir aquesta tro-
bada amb la finalitat d'intentar ser
més sensible al sector i fer un se-
guiment més acurat de la seva
evolucio.

Els empresaris assistents van
valorar molt positivament l'acte. m
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