El sector Hostaler es caracteritza pel sev gran dinamisme i
les seves nombroses possibilitats professionals.

A la Federacié d'Hostaleria de Lleida volem promoure una
formacié actual i professional, per la qual cosa en col-laboracio
amb Grupo Femxa oferim el catdleg d'accions formatives.

Apunta't a una formacié especifica, solida i adequada per
al Sector Hostaler de Lleida i fria la modalitat que més s'ajusti
a les teves necessitats.

Formacio gratuita

T Hostaleria
BLE de Lleida

Aula de Formacié Manel Martin
C/Segrid, 35. Baixos - 25006 Lleida
Tel. 973 28 92 38
Fax: 973 18 40 72

fem™2a
generamos conocimiento

TELEFON D'ATENCIO PERSONALITZADA

900 100 957

www.cursosfemxa.com
atencionalumno@femxa.com
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;URSOS PRESENCIALS .

4 I
ATENCIO, RECEPCIO | TRACTE AMB EL CLIENT 20k SIETS A INTERNET EXISTEIXES: BLOGS | XARXES SOCIALS. c U Rsos E- LEARN I N G
presencials Curs especialment dissenyar per comercialitzar els establiments a la xarxa amb garanties.

LLOC: Vielha. presencials ~ N\
DIES: (segona quinzena de marg). LLOC: Esterri d” Aneu.

35;\%': Glir.lgorx -20.30h. ANGLES OXFORD NIVELL 2 |1 W
ﬁU|NA EEINTRE EUROPECA: IIéIi(;_, Suisa, AIeAmunya, e-learning
ongria, Eslovénia, Romania, Crodcia, Lituania i Austria 20h. 5 ;
S ——— peseni ettt gl L R FIDELITZACIO DE CLIENTS aoh
DIES: 14.15,16, 21 1 22 de febrer. d”hostaleria (de tofs els subsectors). 15h. e-learning
HORAR: 16.30n 29.30“ . . LLOC: Aula de Formacio (Lleida) presencia
rONT Feper et et toee DIES: 02,03, 0405 do maig. MICROSOFT OFFICE 2007 INICIAL josn

HORARI: 16.30h - 20.30h. e-learning
CUINA D' HIVERN o PONENT: www.biocomtotal.net (Austria).

presencials 4

LLOC: Escald (Hotel Castellarnau). PREVENCIO DE RIESCS LABORALS HOSTELERIA
DIES: 14, 15, 16, 21 i 22 de febrer. MASSES DOLCES | SALADES 20h. e-lggr:ing
HORARIz 16.30h - 20.30h. B ) presencials \ )
PONENT: Albert Gasté. LLOC: Aula de Formacié (Lleidal).

DIES: 06, 07,08, 131 14 de juny.

. , HORARI: 16.30h - 20.30h.

FRANCES PER HOSTALERIA 111 25, PONENT: Albert Gasfo. Z . /4
T s | o INFORMACIO i INSCRIPCIO
DIES: 15, 17, 18, 22, 24, 25 de febrer. \\\ \ L CU Rsos E'I.EARNING 1.900 100 957

01,03,04,08,10,11i 15 de marc. , —
HORARIz 09.00 - 11.30h." R ° atencionalumno@femxa.com
PONENT: English Planet. I N FO RMAC I 0 I I N RI P I www.cursosfemxa.com

PIZZES | PANS CURSOS PRESENCIALS (A/a Anna Betlem Guillaumet)

16 h. 1.973 289 238
. presencials
LLOC: Aula de Formacié ([leida). Fax973 18 40 72 Apunta-t'hi ja
DIES: 14, 15, 21122 de marc. www.cursosfemxa.com

HORARIz 16.30h - 20.30h.
PONENT: Eduard Vilardell'i Marti Lippo.

aula@hostaler.org pluces Iimitades

GUARNICIONS | DECORACIONS MODERNES

20 h.
presencials
LLOC: Aula de Formacié (Lleida).
DIES: 04, 05, 06, 07108 d' abril.
HORARI: 16.30h - 20.30h.
PONENT: Eduard Vilardell i Marti Lippo.
COCTELERIA: Curs adregat especialment als professionals de | oci nocturn
i a aquelles persones que traballen en el servei de barra. 20h.
presencials

LLOC: Aula de Formacié (Lleida).

DIES: 16,18,19,23,25i 26 de maig.

HORARI: dilluns de 16.30h - 20.30h i els alires dies de 18.00h a 21.00h.
PONENT: Miguel Angel Lopez.

N J




