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GASTRONOMIA DIU QUE EL FORMAT ACTUAL DEL LOCAL"S'HA ACABAT" | QUE NECESSITA REORGANITZAR-LO

El Bulli tancara durant dos anys

El cuiner Ferran Adria anuncia el tancament temporal del seu restaurant de tres estrelles
Michelin entre el 2012 i el 2013, encara que continuara investigant sobre nous plats

AGENCIES

EMADRID| Bl cuiner Ferrdn Adria
va anunciar ahir que el seu res-
taurant El Bulli, amb tres estre-
lies Michelin, estara tancat al
ptiblic els anys 2012 | 2013, s
bé aixd no significa la seua reti-
rada, ja que els fogons del local
continuaran encesos per conti-
nar treballant en la creacis gas-
tronfimica,

En una multitudinaria roda de
premsa celebrada en la VIII Ci-
mera Internacional de Gastro-
nomia Madrid Fusién i acompa-
nyat pel seu soci, Juli Soler,
Adria va voler aturar qualsevg]
especulacié: “El trist hauria si-
gut dir que ja he aportat el que
havia d’aportar.”

“A partir del 2014 E] Bulli
oferira menjar d'alguna mane-
ra, segur’”, va insistir, { va negar
que la pressié de les estrelles
que atorga la guia Michelin 1i
hagi fet prendre aquesta decisid,
ja que necessita “pressié per
Crear, perqué sense pressié no hi
ha creativitat”,

Adri va explicar que el seu
tepte és saber si hi ha “més en-
lia” en el futur de I'alta cuina,
encara que el format actaal de]
seu restaurant “s’ha acabat”, i
va dir que necessita aquest tan-
cament per “reorganitzar com
serd a partir del 2014,

La decisio té, a més, un com-
ponent personal. “No sé estar
sense fer res, perd també ens
mereixem normalitzar les nos-
tres vides després de 25 anys”,
va comentar. “Estd clar que
quan tornem no sera igual. Pe-
O no seran anys sabatics”, va
alegir.

Adrid asta considerat un dels millors cuiners def mén,

El cuiner catala es planteja
aquesta etapa com un temps per
analitzar el know-kow acumu-
lat al restaurant, un coneixe-
ment que es veurd reflectit en
una “exhaustiva” enciclopédia.

Durant el 2010, restaurant E]
Bulli obrira al piiblic entre ol 15
de juny i el 20 de desembre, i el
calendari det 2011 no es dona-
rd a congixer fins al setembre
d’aquest any.

SOCIETAT POLEMICA PROPOSTA

Franga proposa prohibir
el burca en el transport i
als serveis publics

#PARIS| La missiG parlamentaria
encarregada d’estudiar la regu-
lacié de 1'ts del burca a Franca
va advocar ahir per la prohibi-
cié del vel integral en els serveis
pliblics i mitjans de transport i
proposa que ¢t Parlament adop-
ti una resolucié de condemna
cap a una pe¢a “contraria als
valors de la Repiblica”.
Després de sis mesos de tre-
bali, els trenta-dos diputats res-
ponsables de I'informe Vel inte-
gral: el rebuig de g Repiiblica
van presentar davant de més
d’un centenar de periodistes les
seues conclusions, entre les
quals destaca la recomanacié de

la interdiccié de I'esmentada pe- -

¢a d'origen afganés en trans-
ports, hospitals, escoles, bancs o
oficines de correus, entre d’al-
tres,

Com va subratllar el president
de I’Assemblea Nacional, Ber-
nard Accoyer, 'informe maostra

una “voluntat que aquesta prac-
tica cessi” al territori frances al
considerarda “integrista™. Asse-
nyala l'informe que “tot Franga
diu no al vel infegral”, encara
que hi hagi diferéncies sobre
com regularlo, i subratlia la con-
veniéncia de buscar “consens”
entre el conjunt de les forces po-
litiques,

El mateix cap de I'Estat, Nico-
las Sarkozy, va assegurar en di-
vesses ocasions que “el burca no
és benvingut al territori de la
Repdiblica” al tractar-se d'un
“signe de servitud” que atemp-
ta contra la idea francesa sobre
“la dignitat de la dona”,

La conclusi6 a qué ha arribat
la missi6 coincideix amb una
enquesta publicada pel diari Li-
bération, que mostra que el 56

er cent dels francesos estan a

wor de la prohibicié del burca
al carrer, davant d’un'39% que
no la recolza,

AUS o ‘
B millor restaurant del mén. 1 Bul; situat a cala Montjoi, esta con-

siderat el millof restaurant del mén, guardé que Ji ha atorgat la revista
‘The Restaurant Magazine’,

Tres estrelles Michelin. a mes compta amb tres estrelles Michelin.
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Miquel Botanch Dalf6

Volem agrair V'aclaparadora resposta d'afecte rebuda de tantes i tantes persones
&n uns moments tan dificils. Gracies a tathom. .

Esposa i filts.

Lleida, 27 de genar dal 2010

Isabel Turmo Piérola

Adids, compaiiera de trabajo, constante y fiel durante fantos afips,
Adibs, querida amiga.
Te recordaremos siempre.

Lleida, 23 de enero de 2010




