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Innovacié en tomates i cebes o e
espanyols es

LEscola Agraria de Vallfogona va exposar ahir per a degustacié algunes varietats d’aquestes  donen cita a

hortalisses || Una setantena de persones es van interessar per les de Lleida Méxic

M.M.B. A partir d’avui, amb

[ VALLFOGONA DE BALAGUER | Una se- motiu de Madrid Fusidén

tantena de persones van assistir
ahir a I’Escola Agrria de Vallfo-
gona de Balaguer, a la Noguera,
per veure ’hort dedicat a la con-
servacio de cultius autonoms i
poder-hi fer una degustacis de
diversos productes. Els protago-
nistes d’ahir van ser les tomates
de taula, amb una seleccié
d’aquesta hortalissa procedent
de la Noguera, I'Urgell i els Pa-
llars; aix{ com els melons autdc-
tons del pla de Lleida. Un apar-
tat especial el va tindre el tast
de cebes de les marques Ceba
Coll de Nargé i Ceba Figueres
per fer una comparacié de sa-
bors i aromes de les dos, tant de
les crues com de les cuinades.
La jornada va estar organit-
zada per Slow Food Terres de
Lleida dins del programa Cultu-
resTrobades, que compta amb
suport institucional, per a la con-
servacio de la diversitat de ver-
dura, hortalissa i fruita, i el man-
teniment d’espécies autdctones
per evitar que desapareguin. Se-
gons Gerard Batalla, responsa-
ble de Ventitat, s’han elaborat
catalegs amb les millors varie-

Durant la jornada es van presentar algunes varietats de tomates de taula per a degustacié.

tats i també s’ha fet un inventa-
ti amb espécies que estan en risc
de ser oblidades i que s’han re-
cuperat, com és el cas de la ce-
ba que es conrea entre Artesa de
Segre i Coll de Nargé. La pro-
mocié d’aquests productes per

evitar-ne la pérdua enriqueixen
els habits alimentaris, a més de
donar riquesa a la gastronomia
i les receptes culinaries tradici-
ons.

Segons Batalla, molts dels
col-laboradors de I’entitat sén

restaurants que estan al corrent
dels tltims avancos de I'entitat
per introduir-los a les seues re-
ceptes. Per aconseguir més va-
rietat d’espécies i el seu man-
teniment es treballa a ’hort de
Vallfogona.

IMADRID] Alguns dels millors

“cuiners espanyols es dona-

ran cita aquesta setmana a la
ciutat mexicana de Guana-
juato amb motiu de la cele-
braci6 del certamen Madrid
Fusién.,

La celebraci6 de la Cime-
ra Internacional de Gastro-
nomia en aquesta ciutat,
bressol de la independéncia
de Meéxic, s’emmarca en els
actes programats amb motiu
del bicentenari d’aquest es-
deveniment.

La cita, que tindra lloc el
301 el 31 d’agost al Centre
de Convencions de Guana-
juato, també servira els cui-
ners espanyols per intercan-
viar idees i tecniques culina-
ries amb els xefs mexicans.

Entre els cuiners i pastis-
Sers espanyols que tenen pre-
vist assistir a la cimera hi fi-
guren Paco Roncero, Sergi
Arola, Quique Dacosta, Jo-
an Roca, Ramén Freixa, Mar-
cos Moran, Nacho Manzano
i PacoTorreblanca.
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El senyor

(ACS.)

Ha mort el 29 d’agost

La seva esposa, Ramona Arifio; fi
Maria Antonia i Tomas; nebots po

Assabenten Hlurs amics i coneguts de t
per I'etern descans de la seva ani
tindra lloc avui, dia 30, a les 16.3
Tanatori Jardj La Lleidatana, per |

Angel Merola Rovira

del 2010, als 84 anys.

D.M: Tanatori Jardi La Lleidatana, cami de Mentcada, s/n. Sala 8.

il, Angel; cunyades, Dolors i Antonia; nebots,
litics i familia tota.

an sentida pérdua i els preguen una oracié
ma i 'assisténcia a fa cerimonia de comiat que
0 hores de fa tarda, a la Sala Ecumeénica del

a qual cosa els quedaran molt reconeguts,

Lleida, 30 d'agost del 2010

&squemg a Segre

Recepcio fins a les 24 h

Esqueles d'aniversari i d'agraiment, en horari d'oficina
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