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penaa 2 anysi 3 mesos

ILLEIDA] L Audigncia ha elevat a
dos anys i tres mesos de presd la
pena per al conductor que va
atropellar mortalment Elisabeth
Garcia, una jove de 22 anys, a
{'avinguda de Blondel al gener
det 2007. Bl jutjal penal 2 el va
scntenciar a només un any, de
manera que evitava ’ingrés a la
presd, La nova senténcia diu
que el conductor circulava a 70
kem/hora i que va fer un avanga-
ment antireglamentari abans
d’atropellar la jove.
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Paris i Londres son les
destinadons preferides
pels Nleidatans per
volar des d'Alguaire

| ALGUAIRE | Un sondeig d’Aero-
ports de Catalunya efectuat en
la passada Fira de la Figa con-
clou que Parfs, Londres i Roma
sén Ies destinacions preferides
pels lleidatans per viafjar des de
Paeroport d'Alguaire.
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Només 34 immigrants
sense papers de Lleida
han estat expulsats

de 200 d’expedientats

IUERA] El Govern central ha ex-
puisat en els vuit primers inesos
de Pany 34 immigrants il-lcgals,
tot i que la policia va obrir ex-
f)cdient de repatriaci6 a 200. La
larga tramitacio va fer que ca-
duquessin i van quedar lhures.
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Alavinguda de
Tortosa, on abans
hi havia pintat un
pas zebra que ha

. desaparegut
despreés de les
obres d'asfaltatge
delavia
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FIRA DE SANT MIQUEL GASTRONOMIA

Elisa Campajo, Carles Galg, Josep Presseguer, Nando Jubany, Joan Pallarés, Jordi Pallas, Jordi Roca | Josep Maria Castafio, amb productes da qualitat de les comarques de Lieida.

“Lleida és el rebost de Catalunya”

Cuiners que sumen quatre estrelles Michelin van mostrar ahir algunes de les seues receptes
al congrés gastronomic i van elogiar la cuina “amb personalitat 1 arrels” de Ponent

|LLEIDA| “Lleida té una cuina amb
personalitat i arrel com per tin-
dre molt més nom del que té a
tot Catalunya. §’ha de sortir a
vendre-la fora”, va assegurar
ahir el prestigis cuiner Carles
Gaig, un dels convidats d’excep-
cié al Congrés Gastrondmic
Lleida Qualitat, que se celebra
en el marc de la Fira de Sant
Miquel.

Ahir, aquest esdeveniment va
acollir diversos dels professio-
nals més reconeguts de Catalu-
nya, amb quatre estrelles Miche-
lin, que van mostrar alguns dels
sens plats amb productes de
qualitat de les terres de Lleida.
“Jo he fet una ponéncia sobre
I'olii el d"agui s dels millors
del mén. Lleida és el rebost del

PLATS

Els cuiners van mostrar
receptes elaborades amb
vedella dei Pirineu, oli de fes
Garrigues o pera de Lleida
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pais i sense ell no tindriem
molts dels productes de qualitat
que tenim a Catalunya”, va afir-
mar Nando Jubany, propietari
del restaurant Can Jubany de
Calldetenes (1 estrella). En la
mateixa linia, Jordi Roca, res-
ponsable de les postres al Celler
de Can Roca (2 estrelles), va
destacar la cuina de Lleida com
“una gran cultura del produc-
te”, “Jo treballo més amb les
postres i miro més cap a la frui-

ta i la d'aqui és fantastica, Tan
bona com un producte de la cui-
na salada com el foie-gras o la
carn de vedella. Esth molt ben
conreada i se'n pot treure molt
profit”, va afegir.

Demastracions culinaries

El congrés va acollir ahir les
demostracions d’aquests cuiners
i altres professionals locals tam-
bé de reconegut prestigi, com
Joan Pallarés, de Can Boix de

Peramola, i Josep Maria Casta-
fio, propietari de La Vaqueria.
Gaig va cuinar amb diferents
parts de vedella bruna del Pir-
neu, com cervell, Llata i filets;
Jubany, un bacaltd amb mar i
muntanya de lagostins i llane-
gues; Roca, una bombolla de ca-
ramel amb forma de pera i far-
cida també de pera; Pallards es
va centrar en la cuina de mun-
tanya amb un entrepa de flonga-
nissa amb escuma d’oli i ceps, i

an Foll de la DO de tas Garrigues.

Castaiio, una brasa vaporitzada,
técnica nova que ha creat i pre-
sentava al congrés.

Aquesta trobada estd organit-
zada pel patronat de Promocié
Econamica de la Diputacié de
Lieida. A més de les demostra-
cions de cuiners i altres profes-
sionals de prestigi, compta tam-
bé amb degustacions, tasts i
conferéncies sobre els productes
agroalimentaris de gualitat de
Lleida.

Carles Gaig

FONDA GAIG (i ESTRELLA MICHELIN)

€6Lleida té una cuina amb
personalitat i arrel com
perqué tingui malt més
nom del que té a tot
Catalunya. Té un
producte impecable
que s'ha de donar a
congixer”

Nando Jubany
CAN JUBANY (1 ESTRELLA)

€610l d'aqui és dels
milkors del mon. Lieida
és el rebost del paisi
sense ell no tindriem
molts dels productes de
qualitat que tenim a
Catalunya”

Jordi Roca
L CELER DE CAN ROCA (2 ESTRELLES)

&6 Hiha una gran cultura
del producte. Miro les
fruites i sn fantastiques,
al nivell del que pot ser
un foie-gras o la vedella
en la cuina salada, Estan
moit ben conreades i
se'n pot treure molt
profit”




