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Caragols “d’Escola”

LLEIDA » El pat de caragol, els
caragols amb tempura o els daus
de caragol s6n alguns dels plats
de nova creaci6 ideats per 'Escola
d'Hoteleria i Turisme de Lleida al

Harg de vuit anys de Caragol Tour. -

En aquesta edicié, el menii s'inicia
amb uns aperitius de torradetes
amb paté de caragol i vi, cassoleta
de mousse de caragol, brogueta
de caragol amb ternpura, daus de
caragol i ametlia, assortiment de

coques de recapte de Lleida i ca-
ragols amb catxipanda. Com a
plats principals: caragols amb la
seva salsa, arrds amb caragols,
conill i ceps i jarret de vedella
cuirat a baixa temperatura amb
quenelle de patata i caragols. Les
postres, molt leidatanes: textura
de pera de Lleida amb semifred
d'avellana i xocolata blanca. 1 per
acompanyar el cafg, assortiment
de dolgos en miniatura § Granados.
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L’Escola d’Hoteleria i Turisme viatja amb I”Aplec a I'hotel AC Madlaga Palacio. FOTO: §. ESCUDE

Malaga inaugura el
Caragol Tour 2011

L'Hotel AC Miélaga Palacio acull
aquesta nit la primera etapa de
la promoci6 gastrondmica de la
Fecoll.

El sopar comptard amb a presén-
cia de representants de les prin-
cipals Entitats, turfstiques, cultu-

rals i socials de la ciutat mala-
gienya. Més d'un centenar de
comensals que a més de degustar
la cuina del caragol assistiran a
la projeccié de video promocio-
nal que la Fecoll ha preparat
sobre I'Aplec que mostra tot

P'encant de la festa, la cintat i la
provincia de Lleida.

Amb aquest sopar, Malaga
s'uneix a les ciutats del tragat de
'Alta Velocitat (TAY) que han
rebut la visita del Caragol Tour
de la Fecoll.
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