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» Destinan 1,5
millones para
planes de igualdad

LLEDA + £ Institut Catala
de tes Dones (iCD}, adscri-
to al Departarnent d'Accio
Social, destinara este afio
1.5 miliones de euros pa-
ra dar apoyo a ks proyec-
tos de planes locales de

politicas para las mujeres.
Los planes recogen el cen-
junto de objetivos y medi-
das que hace faita imple-
mentar para hacer efecti-
vo el principio de igualdad
entre mujeres y hormbres.
Fl afio pasado el ICD co-
labord con 65 programas
jocales y con 142 progra-
mas de desarrolio para es-
tos planes.

» Inicio de la Semana Cultural en la Mariola

LLeiba + El concejal del Ayuntamiento de Lleida, Joan
Gémez, asistié aver a lainauguracion de la Semana Cul-
tural de la Mariola en el local secial del barrio. Tras la pre-
sentacion las mujeres de 1a aseciacion de vecinos de la
Maricla expusieran los trabajos manuales gue han de-
sarrollado durante todo este afic.

ARNA CARNKIN

LLEIDA + El alcalde de Llei-
da, Angel Ros, y laconce-
jala Sara Mestres recibie-
ron ayer al Goronel Dale-
gado de Defensa en Llei-
da, Agustin Alvarez, una

» El coronel Agustin Alvarez ,en la Paeria

FACRIA

vez finalizada su etapa en
la capital dei Segria para
desarrollar este cargo. Ros
destact la buena colabo-

racion entre ambas institu-
ciones duranie su cargo.

Més da 200 invitados se reunieron ayer en salade la Volta de la Seu Vella para lap

TONY ALCANTARA

resentacion de ALL Cuiners

Santi Santamaria apadrina la primera
Associacid Lleidatana de Cuiners

OEoA. . _ LM
FlI chef catalan Santi Santa-
maria fue el encargado ayer
de apadriniar el nacimiento de
la primera Associacid | leida-
tana de Cuiners (ALL Cuiners)
de la capilal del Segrid en 1a
sala de la Volta de la Seu Vella
de Lleida, ALL Cuiners quie-
re ar un punte de unién en-
tre las diferentes asociacio-
nes de cocineros que existen
e las comarcas de Lleida.
El presidente de la Asso-
ciaci6 Lleidatana de Cuiners,
Andreu Bosch, explict que 1a
quincena de cocineros gue
conforman esta asociacion
tienen un proyecto en comun
para desarreliar CONCUrsos,
muestras gastronomicas y

M Una quincena
de cocinercs
de Lieida
potenciaran
la union entre
las diferentes
asociaciones

W Desarrollaran
muestras
gastronomicas,
CONCUrsos Y
aulas formativas
para futuros
profesionales

aulas formativas para poten-
ciar la cocina 'eridana. Bos-
chconcreld gue e! primer ac-
1o de esta nueva asociacion
tendr4 ugar deniro de un mes
con una muastra gastronomi-
ca de productcs GOmo queso,
o jamén “en los que falta for-
macion”.

Santamaria explicd que es
“necesario créar mas celecti-
vos como este y que las insti-
tuciones se impliguen en es-
te sector para potenciar, en-

‘tre otras cosas, el turismo de

la provincia de Lleida”.
£l alcalde de Lleida avald la
iniciativay remarcd-que * Ga-

talunya es un pais de gran-
des cacineras” y destacé que
*leida quiers converlirse en
la mesa del mundo agroali-
mentaric”,

El presidents de la Diputacio
de Lleida, Jaume Gilabert, ex-
piica que “la cocina es funda-
mental para nuestras comar
casy esuno delos productes
basicos para el desatrolle”.

Mas de 200 personas se 1e-
unieron ayer para estar pre-
sentes en la creacion de es-
ta asociacion de cocineros
léridanos que acabd conuna
degustacion de mas de una
treintena de aperitivos entre
los gue destacaba 103 platos
preparados con caracoles,
queso ¢ jamén,
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" Amanida de poma i seit6

Ingrediants per a 4 persones: 5 pomes Golden, 4 patates, 50 g do

]

cogombres en vinagre, 150 g de seitons macerats en vinagre i ali,
1 ceba tendra, 1 cullerada de mostassa, 1/4 de | de maionesa, sal,
cirefols (tomaguets 'mini’).

Preparacié: En una ofla amb aigua bullent, poseu-hi a cours les
patates sense petar durant 1/4 d'hora. Un cop cuiles, deixau-les
rafredar. Després, peleu fa ceba tendra, escaldeu-la i, tot sequit,
aose-la a refredar amb aigua i gel. .
Preparau la vinagreta amb la mostassa, la malonesa i una cullerada
de! suc de ka maceracio dels seitons. Passeu-ho par la batsdora,
Finalment, peleu les patates i 'es pomes i {alteu-les a daus, Talleu
tambdé, la ceba, als cagombras i af seitons. Barregeu-ho tot i ama-
niu-ho amb la vinagreta.

Serviu l'amanida i decoreu-la amb unes lamines de poma caramel.
itzades amb la pala de la crema catalana, i amb s cirerols taliats
a trossets.

_ 'VENG MOBLES -
D’EPOCA MOLT ANTICS;

- MAQUINES DE COSIR, -
CADIRES, BAULS, ETC. |




