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GASTRONOMIA APADRINADA PEL XEF SANT! SANTAMARIA, PRESENT A L'ACTE

Lleida entra a la cuing

L’associacié d’alta gastronomia All Cuiners es presenta a la Seu Vella amb 200
convidats 1 comencaran la seua activitat al juliol amb una mostra de productes

R.RIOS / A.SAEZ
|LLEDA] La SeuVella es va tornar
a posar de gala ahir, una vegada
més, per acollir un gran esdeve-
niment per a les comarques Hei-
datanes: la presentacié en soci-
etat de la primera associacié
lleidatana de cuiners, All Cui-
ners. [ ho va fer en gran, amb
més de 200 cenvidats que van
omplir la saia de la Volta de la
Catedral i amb un padri d'au-
téntic luxe, el cuiner Santi San-
tamaria, La nova entitat, com ja
va avangar SEGRE fa dos set-
manes, naix amb la voluntat de
premocionar i modernitzar la
cuina de les comarques lleidata-
nes i ho fa de la ma de la Dipu-
tacié de Lleida. “Volem aconse-
guir un reconeixement i rellan-
gar la gastromomia de Ponent”,
va assegurar Andreu Bosch, pre-
sident d’All Cuiners.

L'entitat, que compta amb una

quinzena d’associats, comenga- -

a l'activitat el mes que ve, amb
una mostra de productes entre
els quals hi haura el formatge o
el pernil. “Volem promoure

OBJECTIUS

Amés de promocionar la
gastronomia lleidatana,
I'associacid organitzara concursos
i fara cursos de formacié

AL PAT! DE LA SALA DE LA VOLTA DE LA SEU VELLA

també aquells que no s6n tan
coneguts”, segons va assegurar
Andreu Bosch. Entre els projec-
tes de l'entitat destaquen 1'orga-
nitzaci6 de concursos, la forma-
¢id o la celebracié d’un sopar
mensual. Sobre la seua linia a
seguir a partir d’ara, els cuiners
de I'associacié van assegurar
que no volen encaseflar-se en
cap tendéncia i que han escollit
la figura de Santi Santama-
ria, que va protagonitzar una so-
nada polémica amb el xef Fer-

ran Adria, perqué “és un bon re-

presentant de la cuina catala-
na”,

De fet, el padri de la nova as-
sociacid va assegurar que tant la
cuina moderna com la més an-
tropoldgica s6n claus en el turis-
me i que el seu apadrinament
no respon a un tema de tendén.
cies, No obstant, el xef d’El Ra-
¢6 de Can Fabes va assegurar
que han sobreviscut al model de
cuina “més globalitzador que
arracona la cuina local i que
porta gastronomies indesitjades
que no tenen arrel en la nostra
cultura, perd estic segur que,
gricies a aquests cuiners de Llei-
da, I’all, el nostre sfmbol, agafa-
ra més valor”.

ILLEDA] En la presentacié d'una
associacié de cuiners no podia
faitar una demostracis del seu
bon fer entre fogons en forma
d’aperitiu. Una degustacié de
luxe de ta qual van poder dis-
frutar els més de 200 convidats
i'en qué no van faltar produc-

. ""'gi,,

MAGDALENA ALTISENT

Cinc membres d’honor de pes i més
“de 40 plats per a un aperitiu de luxe

tes tan tipics com els caragols,
el conill, la pera de Lleida, la
coca de recapte ¢ el torrd
d’Agramunt, en modernes pre-
sentacions elaborades, entre
d’altres, per membres de 1'asso-
ciacid All Cuiners.

L'apetitiu es va servir al pati

7 Foto de famfa dals Integrants de Passociadlé amb ef seu padn, Santi Santamaria, | les autoritats locals i provincials,

MAGDALFNA AITHEN]

Morall, ia, Tu iLlad

ahir, durant Vacta.

de la sala de la Volta de la Seu
Vella i entre els seus comensals
hi havia autoritats locals i pro-
vincials i cuiners de pes. Entre
aquests, el restaurador Josep

aria Morell, el cuiner Josep
Lladonosa i el pastisser Rafael
Tugues que, juntament amb

Jaume Tapies, president de Re-
lais&Chateaux, i Irene Espafia,
de Casa Irene, s6n membres
d’honor de la nova associacié
leidatana de cuiners. Els tres
primers, presents a I'acte d’ahir,
van rebre un homenatge. “Es
molt important per a Lleida el
que faran aquests joves”, va as-
segurar Lladonosa durant el
seu discurs, et qué va apellar
a la unitat i a 'associacionisme.
(e llarga vida us doni la cui-
na”, va clamar Josep Maria
Morell.




