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LaFondainstala un tranvia
de San Franciscoen Lleida

Transforman
un vagon en
un moderno
restaurante

La cocina del
Pepito esta
inspirada en
la californiana

Una terrazay
una zona ‘chil
out’ completan
la oferta

Ei complejo se
ubica al lado
del hotel del

grupo Nastasi

B LLEIDA

J.S.

Lleida ya puede degustar la me-
jor comida catalana a bordo de
un tranvia inspirado en los va-
gones que circulan por las ca-
lles de San Francisco {Califor-
nia). Esta experiencia Unica se
puede disfrutar gracias a la in-
agotable imaginacion def pro-
pietario de la Fonda del Nasta-
si, Pepito Liadonosa, quien ha
vuelto ainnovar en el sector de
la hosteleria en Ponent con ia
creacion de un nuevo espacio
adjunto al conocido complejo
de la carretera de Huesca.
TRAM, como Pepito ha bauti-
zado el nuevo restaurante, es-
ta disenado de tal forma que las
mesas de los comensales estan
dispuestas como si se trataran
de pequenos reservados para
cuatro personas. Esta configu-
racion aporta a los clientes un
ambiente acogedor en el que
disponen de una ventana para
disfrutar del paisaje durante es-
te viaje por la gastronomia ca-
talana. El precio del agape tam-
bién es otro de los atractivos del
Tram, ya que de lunes a viernes
se podra degustar un completo
mend por tan sblo 12€.
El propietario de la Fonda del
Nastasi explica que “la calidad
no esta refiida con el precio y
en esta nueva propuesta he-
mos buscado que todo el mun-
do pueda disfrutar de nuestras
instalaciones sin que tenga que
* rascarse demasiado el bolsillo”
Pepito comenta que |a inspira-
cién para crear elTRAM le llegd
enuno de sus viajes a San Fran-
cisco, donde pudo comprobar
que “todavia quedan influen-
cias leridanas en la comida de
autoctona gracias al que fuera
Gobernador de California, Gas-
par de Portola, que naci6 en Os
de Balaguer” Precisamente, fue
esta mezcla de lleidatanisme y
admiracion por la ciudad del
puente Golden Gate fa que le
ha llevado a rendir este home-
naje a nuestro ilustre pasado en
San Francisco.
Pero el vagén no funcionaria
sin una gran locomotora. Bajo
esta premisa, Pepito ha disena-
do una amplia cocina en la que
dos cacineros y dos ayudantes
estéan dispuestos a servir a los
. mas de 90 comensales que de-
seen viajar por el mundo de las
sensacionas gastronomicas.
Ademaés, Pepito ha creado una
terraza que da la bienvenida al
cliente con capacidad para 150

La terraza ofrece brasa de carbon vegetal

De lunes a viernes se puede disfrutar de un men de 12€

personas y en la que se puede
degustar todo tipo de carnes
elaboradas a la brasa del car-
bén natural. El nuevo comple-

- jo también cuenta con dos par-

ques infantiles porque “somos
conscientes que las parejas con
nifos también necesitan un lu-
gar donde poder degustar una
buena cena mientras los mas
pequenios se entretienen en un
lugar seguro y divertido apun-
ta el duefo del Hotel Nastasi.
No obstante, una velada ex-
celente no estarfa completa si
después no se pudiera disfrutar
de una copa en un lugar rela-
jado. Para dar respuesta a esta
necesidad, el espacio también
dispone de una zona Chill Qut
yel GinTonic Club, en el que se
pueden encontrar més de 30
combinados realizados con gi-
nebra de las mejores marcas y
las ténicas més selectas.
Finalmente, el aparcamiento
tampoco supone un problema,
ya que el complejo cuenta con
mas de 200 plazas de parking
gratuito. En definitiva, Pepito
nos sorprende revolucionando
la oferta gastrondmica de Llei-
da con una propuesta original
pensada siempre en la satisfac-
cion del cliente.



