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Huita diaria per superar un cancer de mama.
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~ Arqueslogia. Els Vilars d’Arbeca es posa
apunt per a les visites amb un itinerari.
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La Seu, aparador del formatge

Una quarantena d’artesans inauguren la fira de la capital de I'Alt Urgell, amb més d’un centenar
de varietats presentades a concurs || UEspai Sant Ermengol de productes lactis estara el 2011

CYNTHIA SANS

C.SANS

| LASEUD'URGELL | .3 Seu és, des
d’ahir, el millor aparador dels
formatges artesans del Pirineu.
Un total de 42 elaboradors
d’aquest producte de diferents
punts del territori catala, aix{
com d’Aragd, Pais Basc, Navar-
ra i Franga, es van donar cita a
la capital de I' Alt Urgell amb mo-
tiu de la setzena edicié de la Fi-
ra de Sant Ermengol. L’encarre-
gat d'inaugurar el certamen va
ser el conseller de Governacis,
Jordi Ausas, que va manifestar
que el formatge “és el nerviila
columna vertebral de la nostra
fira”. Durant la inauguracié, I’al-
calde de la Seu, Albert Batalla,
va anunciar que a comenga-
ments del 2011 la Seu ja dispo-
sara del nou Espai Ermengol, si-
tuat al carrer Major, que es con-
vertird en “un centre de reconei-
xement, difusié i informacié de
les singularitats que han fet de
la ciutat de la Seu un referent
dels Pirineus”. La Fira de For-
matges ha batut récord aquest
any amb un increment d’arte-
sans. L'organitzacié també ha .
ampliat I'espai destinat a la fira, . S : L o -
indl?)ent-hi II;S dos sales per a de- il . . i 5 i
gustacions que acostumavena Ala imatge, un moment de les degustacions de formatges programades en el marc de Ia Fira
ubicar-se en una carpa annexa. CHNTHIA SAlS
El tipus de formatge que marca N

la diferéncia és el de llet d’ove-
lia, amb la preséncia de fins a 26
varietats. El segueix el de vaca,
amb 10 tipus i el de cabra, amb
nou. El formatge convidat per a
aquesta edici6 és el de la Berge-
rie Cazes-Haut (Teyssode-Fran-

de Sant Ermengol de la Seu.

El conseller Ausas va ser I'en-
carregat d’entregar els diplomes
als guanyadors del 16& concurs
de Formatges Artesans del Piri-
neu, en queé es van degustar més
d’un centenar de varietats. Als
formatges d’ovella, la medalla
d’or va ser per a Productores
Lacteos Los Valles, la de plata
per a Quesos Aizpea i la de bron-

ze, per a Capricho de Guara. U NGENDAPERAVUL
Un espai per al bestiar — —
Una de les novetats de la Fi- Concurs de cuina Taller infantil de formatges

N 12.60 h: comenca a l'aparca- | K 16.00 b: els més petits podran
ment del Dr. Peird el concurs po- | disfrutar d’un taller en qué
pular de cuina amb formatges | aprendran a elaborar diferents ti-
del Pirineu, una de les novetats pus de formatges.

d'aquesta edicié de la Fira. Els
premis s'entregaran a les 14.00 h.

ra de Sant Ermengol és una mos-
tra ramadera que ocupa una part
de Ia plaga dels Oms, on s’expo-
sen races d’animals propies de
’Alt Urgell. També hi destaquen
les 20 parades d’artesans del Pi-
rineu, aixi com Pespai Auto Fira
0 les més de 350 parades de ven-
da ambulant.

Un any més, s’ha organitzat
el mercat els Encants dels Ca-
nonges, amb parades d’antigui- : o
tats i col-leccionisme. Els visitants es van interessar per la multitud de varietats de formatge.

Degustacid de productes

B 12.00 h: a I'Aula del Tast de
Cultura popular V'aparcament del Dr. Peird, degus-
¥ 12.00 h: ball de gegants de la | taci6 quiada dels formatges gua-
Seu d’Urgell (també a les 18.30 | nyadors del concurs d’ahir. Esta-
hores) i exhibicié de gossos ala | ra conduit per I'experta Natalia
Lcarpa dlentifats. Nicolau.




