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LaVallde

. Lord celebra
su primer
concurso de
calabazas

LLEIDA LM,
La Vall de Lord se ha con-
vertide este fin dé semana
en sede del llamado 1 Con-
curs d’Ous d'Euga, una
fiesta de nueva creacion
con la que los responsa-
bles turistices de esta sub-
comarca del Solsoriés han
gquerido rendir homenaje a
uno de fos productos mas
tipicos de esta zana, que
tiene su capital en Sant
Lioreng de Morunys.

El curioso nombre -ous
d'auga- con el que Jos or-
ganizadores de la fiesta
denominan a las cucur-
bitaceas procede de una
rondalla original de Jacint
Verdaguer tituladia Els tres
savis prudents dels Fiteus.
En ella, Verdaguer explica
la historia de tres vecinos
de Sant Lloreng de Ma-
runys -también llamado
Sant Lloreng dels Piteus-
con enganados en un hos-
tal en el que pasan noche
durante un viaje a Man-
resa, a donde quieren lle-
gar para participar en una
feria. El engafio consiste
en venderles una calaba-~
za haciéndola pasar por
un huevo de yegua, aigo
que los res sabios creen
a pies juntlilas. El relato
s@ convierte asi en excu-
sa para organizar una fe-
ria con degustaciones de
preductos a base de cala-
baza que aspira a recolo-
car Sant Lloreng en &l ma-

pa turfstico

Maals despacha 16.000 litros de
acelte en su XI Firade 'Ol Verd

Mas de 13.000

El levantador de

El delegado dela

personas han pasado piedras liaki Perurena Generalitat Miquel
este fin de semana por ofrecié una exhibicion Pueyo loa las virtudes
lalocalidad del Segria durante el certamen del aceite catalan

W LLEIDA

La Manana

La localidad de Maials des-
pachd ayer domingo 16.000
litros de aceite durante la
que fue undécima edicidn
de su ya tradicienal Fira de
I'Oli Verd, que se ha celebra-
do durante este fin de sema-
nayhallevado hasta esta lo-
calidad del sur del Segria a
mas de 13,000 personas.

El certamen, indicaban
ayer los organizadores en
un comunicado, ha cumpli-
do las previsicnes e, inclu-
5@, ha permitido superar la
cifrade visitantes registrada
en 2008, afo en el que los vi-
sitantes fueron 13.000. Los
precios a los que se vendia
el aceite -4,40 eurps &l litro-
s& han mantenido respecto a
anteriores ediciones, un he-
cho que, unido a la existen-
cia de un piblico fiel que vi-
sita cada afio la feria en bus-
ca de productos de calldad,
ha permitido el positive ba-
lance final con que la feria se
cerré ayer,

De’la clausura se encar-
g6 ademds un invitado de
excepcion, el delegado de

la Generalitat en Lleida Mi-
quél Puayo, que quisc re-
afirmar con su presencia y
sus pafabras la importan-
cia de Maials en el merca-
do del aceite: "Maials, gra-
cias a la gran calidad de su
Oli Verd y posicién estraté-
gica, se ha convertido este
fin de semana en la capital
catalana del aceite”, indicé.
En su discurso, Pusyo ani-
ma alos asistentes y partici-
pantes a promecionar af pro-
ducto protagonista del cer
farmen: “Se trata de un pro-
ducto de primer nivel, pe-
o 5U supervivencia depen-
de dela promocion”. Para el
delegado de 'a Generalitat
en Lleida, Catalunya cuenta
con “el mejor aceite de Es-
pafa y uno de los mejores
de Europa".

En el programa de la feria
56 han incluido este afo ex-
hibicicnes de deporte tradi-
cional vasco en ‘as que han
tomado parte, entre otros, el
célebre levantador de pie-
dras Inaki Perurena, que es-
tuvo en Maials junta a su hijo
y también levantador Inaxio.
Junto a estas actuaciones,
Maials ha podido disfrutar

Los deportes tradicicenales vascos fieron protagonistas en Maials

de demostraciones de co-
cina con degustacién pos-
terior en las que han parti-
cipade cocineros como Da-
vid Lopaz Valla, del Palau de
Margalef. Lopez Valle ofrecid

platos como coca de calaba-
cin y tomate, hueves de co-
dorniz, brandada de'baca-
lab con pesta o con pan con
aceite y chocolate, una es-
peciafidad Gltimamanie muy

de moda en los restaurantes
leridanos que, como las an-
teriores, obliga a vsar acei-
te. El empleado an este caso
fue el protagonista de fa fe-
ria: el Off Verd de Maiais.

Laferia Cervisia cierra su primera edicion

p

degustacién de cerveza, ce-
b ayer sus puertas tras ofre-
cer, inditan sus organizado-
res, mas de 15.000 degusta-
ciones de carveza acompa-
fiada de productos fales co-
mo los caracoles, fa coca de
recaple, la fideud o el arroz. El
exito, indicaron ayer los orga-
nizadores, permite ya vaticinar
que el certamen contara con
una segunda edicidn el afio
que viene: “Hay aportaciones
eideas paramejorar Cervisia-
Lleida en 2010", indica Xavier
Pérez, presidente de la federa-
citn de colles del Aplec Fecail.
Esta entidad organiza la feria
junto al grupo cervecero Ma-
hou-San Migusl.

La feria, que abrib sus puer-
tas el pasado viernes, hain-
cluido concursos de tiraje de
cerveza, talleres para apren-
der a servir correctamente
esta hebida, pases de docu-
mentales sabre la historia del

tras superar las 15.000 degustaciones
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Los organizadoras quieren repetir la ferla en 2010

producto y, también, un sor-
teo sorpresa, |.as catas guia-
das, los talleres de cocina en
log qua se ensefiaba a utili-
zar la cerveza como ingre-
diente de sabrosos platos o
las acluacionas musicales

de canjuntas como October:

Orguestra o Pixis&Dixig han
completado el programa de

actividades de un certamen
que la Fecoll resumia ayer
conun balanca "positive™. La
entrada a la feria era gratuita
-ne asi las degustaciones- y
la organizacién aspira a con-
vertirla en una cita obligada
del calendario ferial de Lleida.
En total, durante las tres jor-
nadas que ha durado el certa-

men, se han podido degustar
hasta 25 variedades de cer-
veza, todas ellas elaboradas
on Jas fabricas del grupo Ma-
hou-San Miguel.

Dia sin alcohol
La Ultima jornada del certa-
men, ayer domingo, coinci-
di6 con el llamado Dia Mun«
dial Sin Alcohol, una celebra-
cién instaurada por la Orga-
nizacion Mundial de la Salud
quela organizacion de Cervi-
sia no ha queride pasar por
alto. Asi, y durante a jorna-
da, los responsables del cer-
tamen han querido promocio-~
nar especialmente la San Mi-
guel 0,0, una cerveza sin al-
cohol que el alcalde y presi-
dente de Fira de Llelda An-
gel Ros escogid para brindar.
*Hay muchos tipos de cerve-
¥a, entre ellos la sin alechel,
por eso la hermos queido pro-
mecionar”, indicaban ayer las
responsables de la Fecoll,
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Lalocalidad de Salas de Pa-
llars ha recordado este fin
de semana con una fiesia
y por guinto afio consecuti-
vo la feria de ganado mular
que, desde |la Edad Media y
hasta 1974 se crganizdenla
poblacion. La Diada de Re-
memoracio -asi s lama ofi-
cialmenta la figsta- retoma
ast el recuerdo de un even-
to que dejé de celebrarse

Salas fue hasta 1974 sede de una pretigiosa feria

Salas de Pallars recuerda su antigua
feria de ganado por quinto afio

cuando las mulas perdie-
ron su utilidad agricela. En
el certamen se ofrecen pro-
ductos tradicionales -este
afio ha habido més de 50
paradas- al tiempo que se
arganizan actividades cultu-
rales come la presentacion
del libro La Fria de Salas vis-
ta por Josep Maria Espinas.
Pasacalles, teatro callejero y
conciettos de jazz han com-
pletadc el programa.



