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FIRES ORGANITZADA PER LA FECOLL | EL GRUP MAHOU SAN MIGUEL

Barra lliure de cervesa

El pavell6 3 de la Fira acull fins dema CervisiaLleida, el certamen dedicat a
aquesta beguda, amb tallers, prop d'un centenar de sortidors 1 fins a 25 marques

5.DIEGQ
|LLEDA) Degustacions de fins a 25
marques de cervesa, 90 sorti-
dors, tallers sobre com cal servir
la cervesa, la seua historiaila
seua elaboracid... Aquests son
els principals components de
Cervisialleida, el primer certa-
men monografic de la cervesa
que va obrir les portes ahir al
avells 3 de Fira de Lleida, de
a ma del grup Mahou San Mi-
guelila Feco{l).

CervisiaLleida és un aparador
d'un ampli ventall de cerveses
(negres, rosges, de sabors, sense
alcohol, ecologiques...) gue es
poden degustar acompanyades
de diverses tapes, com ara cara-
gols, coca de recapte, fidevada,

PREU DELS TIQUETS

Els visitants hi peden adquirir
tiquets de 3,71 12 euros, que
inclouen 2,51 10 copes o tapes,
respectivament

arrossos o fruita seca, L'entrada
a la fira és gratuita i els visitants
hi poden adquirir tiguets de 3,
7 i 12 euros, que inclouen 2,5
10 consumicions, respectiva-
ment. E} pren de les degustaci-
ons varia segons la dimensié de
lacopa (canys o gerra) o de la
tapa escollida.

Entre el programa d’activitats
(vegen I'agenda), destaca el ta-
ller de cuina amb Isma Prados,
I*acluacid de I October Orques-
ta, la cursa de cambrers o el
concurs de tiradors de cervesa,
a més dels tallers de degustacio,
histdria i elaboracié.

L’alcalde de Lleida, Angel
Ros, va ser Yencarregat d’inau-
gurar la fira 2hir a la tarda, i ho
va fer servint la primera gerra

de cervesa des d'un sortidor
Ros es va congratular per aquest
nou certamei que, segons va
afirmar, “contribueix a difondre
la diversitat gastrondmica de
Lleida”,

Per la seua part, el conseller
del grup Mahou San Miguel, Xa-
vier Pérez, va destacar [a volun-
tat de “consolidar aquesta inici-
ativa i incloure-la en el calenda-
ri de fires de Lleida perqué s’ar-
ribi a convertir en un referent
per a lot Catalunya”.
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€l pavelld 3 de Fira de Lieida acull das d'ahir la fira
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de la corve:

BENEFICIS DE LA CERVESA
Fis axperts van destacar ahir
els beneficis d'aquesta beguda
i van afirmar que és saludable
beure fins a dos mitjanes al dia

Els professionals de la cervesa
coincidien ahir a destacar els be-
neficis d’aquesta beguda com a
producte natural que aporta po-
teines, carbohidrats i vitamina

5, que estara oberta fins dema,

B. Segons va explicar el mestre
cerveser de San Miguel, Josep
‘Torrent, &s saludable beure fins
a 700 mililitres de cervesa al dia
per als homes o, el que és el ma-
teix, unes dos mitjanes i una mi-
ca menys per a les dones. En
resposta a la pregunta de si és
veritat que la cervesa engreixa,
Torrent va deixar clar que les
iniques begudes que tenen
menys caloties que la cervesa
86n Paigua, el café sense sucre,
el tei el suc de tomata.
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" DESERVIR LA CERVESA

“| A CERVESA HA D'ESTAR BEN SERVIDA’

Com s’ha de servir la cervesa?
La cervesa s’ha de respectar i se
n’ha de tindre cura i, per apreci-
arla, ha d’estar ben servida.
Quina é5 la técnica?

Es moit senzilla. Primer, cal fer
una maniobra decidida de 90
graus amb laixeta del sortidor,
deixar caure la primera gota,
fue sempre és escuma i, des-

prés, posar a sota del raig la co-

pa o la gerra inclinada, La cer-
vesa ha de lliscar per l'interior
de la copa, a una distancia cur-
ta del sortidor. Si es deixa cau-

re de cop al fons, hi haura mas-

5a escuma.

Hi ha d'haver escuma?

i, uns dos dits. Quan ens que-
da per omplir aquesta part de la
eopa, cal tornar a girar 'aixeta
pergué en surti la cremna, una es-
cuma compacta que fa un efec-
te tap i manté el gas carbdnic,
que es deixa veure al cap de
pocs segons sola la capa d'escu-

ma. )
Es igual beure la cervesa directa-
ment de la botella?

Jo crec que no. La cervesa és 1a

mateixa, perd no es disfruta
’igual manera. Una botella no
necessita tn professional impli-
cat a servirla,

Que és el que no s'ha de fer?
Posar el sortidor dins de la cer-
vesa, per higiene!

Bevem la cervesa massa freda?
Aixd és gilestié de gustos, Espa-
nya és un pais de refrescos i ens
agrada beure la cervesa freda, al
contrari que als paisos del nord.
En teoria, s'hauria de scrvir en-

fre sis i vuit graus i aquf Pacos-
tumem a servir a dos graus.

LLEONARD DELELIAME
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1 13.00 a 14,30 h: Cuina amb
Isma Prados.

1 17.00 a.20.00 h: Cursa de
cambrers,

1 271.00 a 23,30 h: October Or-
questa i animacio.

Diumenge

1 12.30 h: Concurs de titadors
de'cervesa. .

*1 13.00 h: Animacio.

1 17.00 h: Sorteig final sorpre-

5a.

1 20,00 h: Tancament de la fira,
Zona Formacio

Dissabte

1 12.00 h: Degustacid,

1 16.00h : Historia i elaboracio
de la cervesa.

¥ 17.00 h: Degustacio.

118,00 h: Arten el serveide la
cervesa.

Diumenge

1 12.00 h: Degustacio.

§ 16.00 h: Histdria i elaboracié
de la cervesa. :

1 17.00 h: Degustacio,

B 18.00 h: Arten el servel de la
cervesa.




