Breus

Ef Bulli passa a ser el zn
millor restaurant del mén

Barcelona. La revista Restaurant
Magazine ha donat a coneixer el llistat
dels millors restaurants del mon, dels
quals hi ha quatre espanyols entre els
deu primers i deu entre els cent
millors. El Bulli, de Ferran Adria, que
havia estat el millor els darrers anys ha
passat al segon lloc de la llista, superat
pel Noma del danés René Redzepi. E1
Celler de Can Roca, dels germans Roca
(Joan, Josep i Jordi), ha pujat una posi-
cio respecte a I'anterior llistat i s’ha
col-locat en el quart lloc mundial.

BEGUDES

Cervesa

el mondeb

L’empresa bagenca Ca U'Arenys,
amb poc més de sis anys
d’experiéncia, s’ha fet un

lloc entre les cerveses
de més qualitat

L’Anna de Codorniu Brut
Rosé estrena presentacié

Sant Sadurai 'Ansla. Amb larribada
de la nova temporada el cava Anna de
Codorniu Brut Rosé ha estrenat pre-
sentaci6, amb un estox de color blanc
amb Pinterior rosat. Segons han assen-
yalat fonts de 'empresa, es tracta d'un
pack “que combina el glamour i la
modernitat d’aquest cava”. LAnna de
Codorniu Brut Rosé, que té tons de
cirera i maduixa i és ideal per aperitius
i entre hores, té aproximadament un
70% de la varietat pinoir i el 30% res-
tant esta elaborat amb chardonnay.

Enric Badia (Manrésa)

enricbadia@regioy.cat

1 mon dela cervesa ha viscut en els
darrers anys una revolucié a Cata-
* lunya, primer per l'entrada d'una
v gran varietat de cerveses de paisos
ben diversos, i ara per la irrupci6 en el
mercat de dos fenomens que van guan-
yant terreny i que en altres paisos ja han
fet forat: la produccié de cervesa practi-
cament artesanal tenint una especial cura
pel producte ila possibilitat de produir la
cervesa al terrat de casa.

Riner, una empresa modesta de pro-
ducci6 de cervesa, ha aconseguit que la

illor

graduacio

seva modalitat Guineu hagi estat consi-
derada recenternent com la millor cerve-
sa del mon de baixa graduacid, segons el
ranquing Ratebeer. Riner és una cervesa
que produeix Ca I'Arenys des de l'antiga
colonia textil de Valls de Torruella (Bages).
Altres experiéncies catalanes, com la cer-
vesa Setembre d’Agullons (Penedes) lide-
ra just per davant de la cervesa bagenca el
ranquing absolut a nivell estatal.

Riner, que es va presentar comercial-
ment 'any 2008, ja ha iniciat un procés
de comercilitzaci¢ als Estats Units, ia
diferents paisos europeus. Ca lArenys, a
més a més de Pelaboracio de cervesa arte-
sana, es dedica també a la fabricacié de la
maquinaria necessaria per poder fer-se
la cervesa a casa, amb diversos formats de
diposit de fermentacio per adaptar-se a ca-
da circumstacia concreta. Cal dir que el
procés d’elaboraci6 de la cervesa compta
amb la supervisi6 del mestre cerveser Guz-
man Ferndndez. Actualment hi ha sis ti-
pus de cervesa de Riner, totes elles amb
noms de la zona: Montserrat, Coaner, Ro-
caters, Antius, Sitges i Riner.

CONVENIS

Les DOP de Uoli troben en la Fundacié
Alicia la plataforma per arribar als cuiners

Les cinc denominacions dlorigen de
I'oli de Catalunya (Terra Alta, Les
Garrigues, Siurana, Oli ¢Emporda i Oli
del Baix Ebre-Montisa) vetien la neces-
sitat de poder obrir-se cami a Catalunya
i han trobat un aliat que hi pot contri-
buir, com a minim en el moén de la
divulgacio de la bona alimentacié i Ial-
ta cuina, la Fundacié Alicia. Productors
doli i els responsables de la fundaci6

han signat recentment un conveni en
aquesta linia. A acte hi va ser present
el director general d’Alimentacid,
Qualitat i Industries Agroalimentaries,
Joan Gené, que va destacar “I'excel-lent
qualitat de T'oli que es produeix a
Catalunya”, al mateix temps que va
posar de relleu la necessitat de fer “pa-
triotisme alimentari a hora de com-
prar els productes catalans”/g. BADIA




