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ola d'Hostaleria tornara a ser present a la Fira de F0li amb plats preparats amb aquest producte

lostra gastronomica
imb I'Escola d’Hostaleria

zola d'Hostaleria i Turisme de
1a oferira tot un sequit de mari-
les i degustacions gastronomi-
s al voltant de I'oli verge extra
na mostra on els visitants po-
tastar diferents “delicatessen”
1et, on la pera de Lleida i la co-
2 recapte esdevenen protago-
's entre molts altres tastets de
i Creativa i tradicional, com ara

el glop de pa amb tomaquet. A més
amés, el piblic podra tastar aques-
tes joies nutritives i gustoses realit-
zades per aquests experts.

Tastets gastrondmics :

- Coca de recapte amb confitat de
porcamb ofi d'oliva verge extra.

- Caneld de bacalla fumat amb oli
d'oliva verge extra i romesco.

- Taronja amb oli d'oliva verge ex-

tra, melisal.

~Paamb oli d'oliva verge extra i xo-
colata.

- Glop de pa amb tomaquet.

- Peres flamejades, oli d'oliva verge
extra i xocolata.

~ Infusié de fulla d'clivera amb Ste-
via Rebaudiana.

- Creps de xocolata i oli d'cliva ver-
ge extra.

FIRA DE LOLI

La presentacio va tenir lloc a primers de mes a la seu del Centre Octubre

El certamen donaa
coneixer 'oli de les
Garrigues a Valéncia

La Fira de 'Oli de les Borges Blan-
ques va presentar el certamen a
Valencia el passat dia 11 de gener
amb l'objectiu de difondre la cul-
tura de l'oli i consolidar-se com a
referent de l'oli de qualitat verge
extra de I'arc mediterrani. Aques-
ta presentacio és un pas més per
ampliar la promocié del sal¢ en
I'arc mediterrani de parla catala-
na, com a mercat de proximitat en
expansio.

Sota el lema “Coneix el nostre ofi”,
la convocatoria ha despertat un
gran interés entre gastronoms,
restauradors, gurmets i somme-
liers que participaran en un tast
dolis verges extra, guiat per un ex-

pert del panel de tast de Catalun-
ya.

Aquesta accié promocional, impul-
sada pel Patronat de Fira de les Ga-
rrigues amb el suport del Patronat
de Promocié Econdmica de la Di-
putaci6ila col-laboracié del Centre
Octubre, va donar a conéixer tam-
bé la gastronomia i els productes
de qualitat de les Terres de Lleida,
presentant una exposicié de més
de 40 marques diferents d'olis ver-
ge extra d'arbequina, entre altres
productes de qualitat de la comar-
ca, com son el paté d'arbequina, el
pa de ronyé, les orelletes i fins i tot
alguna escultura amb pedra de les
Garrigues.
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Plaga de La Llibertat, s/n » 25400 LES BORGES BLANQUES
Tel/Fax 973 14 2190 « Email: tallerssans@telefonica.net

@ Moquindria Agricola i Industrial

@ Meconitzals o torn, fresodora i rectificadora

® Portes i aulomafismes

© Manteniment industrial | de molins d'oli

@ Distribuidor oficial dels equips stomitzadors
i herbicides ILEMO-HARDI

eléfon 973.14 20 78

Velats pera grans esdeveniments
s industrials pera magatzem

El paradis de les oliveres
mil.lendries i la tenda

on trobarey oli de totes les
Cooperatives de les Garrigues

Tel.973 143 274 - 973 142 392
Fax 973 143 089
Carretera N - 240 Km. 71
LES BORGES BLANQUES - JUNEDA

PARC TEMATIC
DE L’OLI

Juntament amb el museu visiten:

FUNDACIO

Telefon 973 140 018

OLI VERGE ©XTRA
DOLIVES ARBEQUINES

LES TRILLES
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1r premi Fira de les Garrigues 2004, 2007, 2008 i 2010
2n clussificat ROMANICO ESENCIA 2010

CAMP i SECCIO DE CREDIT

DE BELLAGUARDA, SCCL

(/ Eres, 27 - Tel./Fax 973 124 007 - 25163 BELLAGUARDA
COMARCA DE LES GARRIGUES {Lleida) info@eclishellaguarda.com




