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Liei antitabac. Neix a Lleida un nou club de
fumadors amb un centenar de socis.

. DSCAR MIRON

Literatura. Pep Coll presenta el seu nou llibre,
‘Nius; ambientat en un camping del Pirineu.

]

GASTRONOMIA REACCIONS

La cuina lleidatana, de dol

L'associacié ALL Cuiners de Lleida creara aquest any el premi Santi Santamaria de receptes de cuina
catalana per homenatjar el cuiner || El xef era el padri de P'entitat des que es va crear el 2009

_— N ; LLEONARD DELSHAMS
R.RIOS

Y
ILLEIDA | La sobtada mort de San-

ti Santamaria, dimecres a Sin-
gapur als 53 anys, ha agafat per
sorpresa el mén de la gastrono-
mia.També els membres de 'as-
sociacid lleidatana ALL (Asso-
ciacié Lleidatana) Cuiners de
Lleida, on han sentit especial-
ment la perdua del xef, que va
exercir de padri de I’entitat des
que es va crear el 2009. “Ens
ha impactat moltissim. Sempre
ens hem sentit molt recolzats
per ell”, va recongixer ahir Ma-
teu Blanch, vicepresident de
’associacio. Precisament per
aquest motiu, els membres de
la junta volen homenatjar-lo i
agrair-li la seua aportaci6 a la
gastronomia. I ho faran amb la
creacié d'un premi que porta-
ra el nom de Santi Santamaria
i que reconeixera les millors re-
ceptes de cuina tradicional ca-
talana. “Va ser un dels impul-
sors de la cuina tradicional, cui-
dant molt els productes de la
terra”, va explicar Blanch. “Va
fer de tot perqueé no es perdés
la gastronomia d’abans”) va re-
songixer Julio Mora, de la jun- EN EL RECORD DES DE PONENT ...+ LESSEUESULTIMES PARAULES
ta &’ ALL Cuiners, que ja ha en- -

viat el condol a la familia del
sef. L'objectiu de Pentitat és po-
iar en marxa el certamen
wquest mateix any i donarli una
:ontinuitat anual. Estara obert
ant a professionals com a afi-
‘ionats i podria incloure’s dins
lel concurs Angel Moncusi. “De
santamaria ens quedara el seu
:oneixement, el seu saber fer i

Gerard Balasch, Mateu Blanch i Julio Mora, membres d’ALL Cuiners de Lleida, ahir, al restaurant Cassia.

“La cuina és com un cor: si
ga bé, funciona”

1 seu respecte”, va apuntar Ge- «Sera.insubstiru‘l‘tv)le‘ «Era un cuiner pe_rfecte, «Sempre donava bc_)ns
ard Balasch, també membre de Va lluitar tota la vida un referent. La cuina consells. La seua millor
‘entitat, amb una vintena de perla gastronomiade  catalana es queda aportacio va ser
ocis. Catalunya. Va tindre un  orfena amb la seua mantindre els valors
I funeral sera avui lapsus, perb va servir mort. Esuna gran trgdic[onals dela
X per obrir un debat que  pérdua, també en cuina i apostar pel

El funeral pel xef Santi San- era necessari.» Yambit mundial.» producte.s
amaria se celebrard avuia la
arda a Sant Celoni, que ha de- JOAN PALLARES. CAN BOIX ZARAIDA COTONAT. ELFOGONY . A, RODRIGUEZ. CARBALLEIRA

retat un dia de dol. Es preveu
ue les restes del cuiner arribin
Barcelona a primera hora del
1ati, en un vol de Singapur Air-
nes, després de confirmar Pau-
Spsia la mort per un infart. En-
e les 12.001 les 17.00 hores hi
aura oberta la capella ardent
I Teatre Municipal Ateneu de
ant Celoni i després se celebra-

1 el funeral. Els restaurants del «Vaig estar amb ell dos
ef estaran tancats avui i dema dies abans. Era un dels
n senyal de dol. Les condolen- meus millors amics.

2s van continuar ahir. Entre Amb la cuina va

‘altres, Ferran Adria va lamen-
it no haver tingut temps de re- cultura, Era un home
snciliar-se amb el seu col-lega, de fortes conviccions.
b qui mantenia discrepan- I -

es. J. TAPIES. CASTELL DE CIUTAT
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