Nuevo cuento de
Araceli Segarra,
en el Pirineo

La escaladora leridana
lleva a su personaje, Tina, a
la travesia ‘Carros de Foc’
de Aigliestortes  rie.45 b

La Festa Major
recibe el ‘Pequeno’
de Dani Martin

Ellider de los desaparecidos
El Canto del Loco actuard el
29 de abril en el Pabelion
Barris Nord Phi. 51 B
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¥ Arzak remarca su
amistad "a pesar
de tanta polémica”

» e Bl cocinero Juan Ma-
ak, tres estrellas de la Guia

ichelin, afiomé ayer a Efe que
no tiene palabras ante la muerte
del chef Santi Santamaria, quien
“a pesar de tanta polém
amigo suyo “de toda L vida
zuk ha considerado que la pérdi-
da de Santamaria, quien ha falle-
cido a los 33 anos de un ataque
al corazon en Singapur, "vi 4 ser
muy importante, porque erd uno
de los grandes”.

#Ruscalleda le pone
de ejemplo de toda
una generacion

¢ = La chef Carme Rusca-
e ha sumado a las mues-
tras de dolor por el fallecimiento
de Suntamarid, “uno de los prin-
cipales promotores de la cocina
espaiola y un ejemplo para to-
da unat generacion de cocineros”
“Es una tristeza muy grande, ¢ra-
mos companeros de profesion y
coetineos. Siento muchisimo esta
pérdida y me pongo en el lugar
de la familia, con este frio que ha
invadido todo mi cuerpo”,

% Berasatequi:
“Entreg6 su vida a
la gastronomia”

B & s E] chef Martin Bera-
sategui asegurd gue el cocinero
Santi Santamaria era un “fuera de
serie” que “entregd su corazdn y
su vida a la gastronomia”. En de-
claraciones a Efe, Berasategui ha
destacado de Santamaria su te-
561, su cardcter “triunfador”, en-
tusiasta y “meticuloso”, y su in-
creible” sensibilidad, rasgos que
le han permitido ganarse el cari-
o de 1odo el mundo®.

& Subijana dice que
era un orqgullo para
la cocina espaiiola

= El cocinero Pedro Su-
bijana destacé ayer gue Santi San-
tamaria era un “gran chef y un
orgullo para la cocina espanola’,
Jspm;thme por haber llevado
la tradicién culinaria nacional a
otros paises. Subjjana expresd su
admiracion por su kabor y su ca-
pduddd para mantener un gran
mimero de negocios en diteren-
tes puntos del mundo.

Faﬂece en Singapur el ¢
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catalan Santi Santamaria

@ Sufre un ataque aI corazon mlentras
se encontraba con varios perlodlstas
ensu restaurante de! sureste asnatlco

El reconocido chef cataldn Santi
tamaria fallecid ayer repentinamen-
te a los 53 afos en Singapur, segin
confirmaron a Efe fuentes de su res-
taurante Can Fabes, de tres estrellas
Michelin. Santamaria se encontrd-
Ia en el pais asidtico donde visitaba
un restaurante de su propiedad que
dirige su hija en la zona de Marina
Bay de Singapur. El cuerpo de.San-
tamaria ha sido trasladado al Hos-
pital General de esta nacién del Su-
deste asidtico, donde permanecerd
hasta que sea enviado a Espana.

Santamaria murié hacia las 20:30
hora local (12:30 GMT) y fue uno
de los trabajudores del restauran-
te quien comunicé el deceso a las
autoridades locales y a la Embaja-
da de Espana. Fuentes diplomdti-
cas dijeron a Efe que en principio
y a la espera de Jas pruebas médi-
cas, la muerte le sobrevino por cau-
sas naturales.

Pl jefe de cocina de Can Fabes y
mano derecha de Santamaria, Xa-
vier Pellicer, explicod por su parte
que desconoce las causas del falleci-
miento aunque, agrego que, al pare-
cer, vo “un ataque al corazdén tras
desmayarse”.

2 # Josep Pamies, agricultor y
activista leridano en la lucha contra
los transgénicos, tuvo la oportuni-
dad de conocer y tratar & Santi San-
tamarfa cuando el cocinero vino a
Balaguer para inaugurar la prime-
ra Feria Alimentacion y Salud Slo-
wiood.

“No quiso cobrar nada por ha-
cer la inauguracion y desde enton-
ces se mostré muy implicado en la
lucha contra los transgénicos”, re-
cuerda Pamies, que destaca del co-

© La embajada espafiola ha iniciado los
trémites para repatriar los restos
ortales del cocmero de Sant Ceiom

WILFREDO GARCIA (EFE)

Fue el primer chef catalan en consequir tres estrellas Micheiin

Asimismo, la embajada de Bspa-
A en Singapur informd gue ba ini-
ciadlo las gestiones para repatriar los
restos mortales de Santamaria a Es-
pana. La noticia de la muerte del
prestigioso cocinero ha causado una
gran consternacian entre sus cole-
gas en Espana.

Sunti Santamaria abrid su restau-
rante de Sant Celoni (Barcelona) en
1981 y en 1994 consiguio lu tercera

cinero su generosidad y su lucha
por los ideales mds alld del nego-
cio. “Incluso se sume 4 nosotros en
la manifestacion Som lo gue sem-
hrem en Barcelona”, explica Pa-
mies, “parece que siempre se Lie-
nen que ir prematuramente los me-

“En los Gltimos afios, habfa cam-
hiado incluso su forma de cocinar,
desterrando los productos quimi-
cos, algo que no se ve muy d me-
nudo en los cocineros conocidos”,

estrella de lu Guia Michelin, convir-
tiéndose en el primer chef cataldn
que ohtenia esta prestigiosa distin-
cion. Bl chef catulan abrié posterior-
mente otros locales como el Sant
Celoni de Madrid, que ostenta dos
estrellas Michelin; el restaurante Evo
(Barcelona) con una, v el Tierra de
Toledo, con otra. También era pro-
pietario de otro restaurante en Du-
bai, el Ossiano en ¢ hotel Atlantis

Josep Pamies destaca su sensibilidad
en la lucha contra los transgénicos

explica. “Sélo puedo expresar mi
agradecimiento por todo lo que hi-
70"

Por su parte, el sindicalo agrario
Uni6 de Pagesos (UP) destacs el
compromiso del cocinero catalin
Santi Santamaria con la pagesia y
con la defensa de los productos de
proximidad. UP expresé en un co-
municado su pésame por la muer-
te de Santamarfa, de 53 anos, y re-
cordd “la valentia y daridad” con la
que siempre defendio los produc-

the Palm, ademds del de Singapur.

“Me dl]o me estd dando un lmuon

¢ se desplome”. Bl periodista Crist

no Alvarez estaba con Santi Santi-

maria cuando el cocinero sulfic ¢

araque que le costd fa vida ayer er
Singapur.

Alvarez, critico gastrondmico de
la Agencia Efe, forma parte de ur
grupo de 350 periodistas internacio-
nales que estos dias visitan en Sin-
gapur los restaurantes de siete che-
fs de reconocida fama mundial. En-
tre ellos se encontraba Santamaria
cuyo restaurante Santi, ubicado er
la zona de Marina Bay de esta isle
Estado del sudeste asidtico, dirige st
hija Regina,

Los periodistas visitaban ayer ¢
restaurante de Santamaria. “Todo e
mundo estaba encantado tomande
pan con tomate con €l en la coci
na. Santi -recuerda Cristing Alvarez
me preguntd si conocia el comedor
le dije que no y nos dirigimos ha
cia alli”.

farias personds tralaron sin éxi
to de reanimar al cocinero, que ya
i inconsciente en ¢l suelo del res
taurante. La asistencia médica tarde
unos veinte minutos en llegar, se
aiin caleula Cristino Alvarez.

tos cultivados en el pais.

E! pasado mes de noviembre,
Santamaria escribfa en las paginas
de lu revista La Terra, de UP: “Para
garantizar el futuro del modelo me-
diterrineo huy que implantar una
educacion alimentaria basica eo las
escuelas y una formacion en valo-
res que devuelva la dignidad a fos
oficios de lu tierra y nos aleje del
consumismo anglosajon”. “Es una
voz. que se echard en falta”

El presidente de la Generalital,
Artur Mas, lamentd también el fa-
llecimiento del cocinero y destacod
“e] espiritu de superacion y lu sen-
cillez que le convirtieron en uno
de los referentes de la gastronomia
mundial”. fasic i




