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nanifestacié va tallar durant uns minuts la carretera d'Osca.

wrantits els

yes de treball

2 [a neteja de
ntres de salut

ntesta de 80 wreballadors
ntra les retailades

EbA| Representants de ['em-

asa Clece concessionaria del

~vei de neteja als hospitals Ar-
u i Santa Maria, van comuni-
rahir al comité d’empresa de
yrnan que les retallades sani-
ries no fan perillar els seus
scs de Lreball, encara que si

1e pot ser que hagin ajustos

les hores de feina 1 que calgui
organitzar torns, Aixi ho va
plicar una portaveu del comi-

després de la reunio, que va
egir que confien que I'empre-
| estengui la mesura a la res-

de centres de treball,

Al mati, el personal de 1a ne-
ja del sector sanitari es va ma-
{estar davant de I’ Arnau per
asicionar-se en contra de les
pallades en aquest ambit. La
rotesta va reunir unes vuitan-
' persones i va tallar breument

_transil al tram de §a carrete- -

1 d’Osca que va parallel a
hospital. Van cridar consignes
sm “No a les retaflades i més
eteja” i “Boi dimissio”. A PAr-
au de Vilanova, Clece ocupa
5 ireballadores i al Santa Ma-
ia déna feina a una trentena
165,
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Reclamen mil
scupadions més
a infermeria

WECA| ] sindieat Satse va denun-
siar-ahir, coincidint amb el Dia
je la Infermeria, que a Lleida fal-
len entre un 25 i un 30% de pre-
fessinnals de L infermeria per
zobrir correctament les neces-
sitats del servei, Actualment, hi
ha nnes 3.000 infermeres emple-
ades entre hospitals, ambulato-
ts i consultoris, escoles o cinpre-
ses i en farien falta un miler més,
va explicar Mercé Manteca, res-
ponsable del sindicat a Lleida.
“Daavant de les retallades, temem
que les caréncies de professio-
nals que ja hi ha vagin a pitjor”,
va destacar Manteca.
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Avancen les obres del Museu de la Ciénda B Lz primera fa-
se: dels treballs de construccié del futur Museu det Medi Am-
bient i el Clima estan molt avangades.

Celler Lagravera d
I’Associacio Espanyo

Aguest passat dimarts, Celler
Lagravera {Alfarras) ha rebut
de mans del president de
I'Assceiacié Espanyocla de
Ciutats del Vi — Sr. José Fer-
nando Sanchez Bodalo —
(AGEVIN) la Menci¢ Especial
a la Innovacic, Qualitat i Des-
envolupament Sostenible.

Els | Premis d’Enoturisme Ru-
1as del Vino de Espana cons-
titueixen una iniciativa del
Club de Producte promogut
per ACEVIN | TURESPANA
per estimutar i recongixer el
mérit de les millors iniciati-
ves enoturistiques engega-
des al pais, en el marc del
projecte Futas del Vino de
Espafa.

El jurat, format per quinze re-
conegLits experts i critics es-
pecialitzats de diversos am-
bits del sector vitivinicola,
entre ells el periodista Lluis
Tolosa i Rafael del Rey, direc-
tor de I'Observatori Espanyal
del Mercat del Vi, han sabut
valorar positivament la tasca
realitzada en el curi periode
de vida del celler.

Els atributs a valorar pel que
fa al Premi a la Innovacid,
Qualitat i Desenvolupament
Sostenibte han estat: Innova-
ci6 de la seva oferta enoturis-
tica, Integracid en el seu en-
torn, Singularitat dels seus
serveis, Qualitat i Responsa-
pilitat Social Corporativa (As-
pectes Socioculturals, Me-
diambientals i, Economics).

Aquest se suma a d'altres ob-

tinguts en el seu curt any de
vida, tale com el primer premi
3M del Col-legi d' Arguitectes
de Catalunya, en la categoria
de disseny d'interiorisme i es-
pais efimers, aixi com la me-
dalla de ptata del vi Onra ne-
gre 2008 en e Goncurs de
Vins Naturals.

Gnra’s | Laltre, de Geller La-
gravera d'Alfarrds, son els
vins de produccit ecologica
certificada (amb doble contin-
gut d’anticancerigens i an-
tioxidants que el vi convencio-
nal}. En un enclavament
privilegiat, dins una antiga gra-
vera que li aporta una tipicitat,
frescor 1 acidesa especial |
onica {producte de la seva
restauracié | recuperacié me-
diarnbiental), entre el vessant
sud de |a Serra Llarga | el riu
Noguera Ribagorgana amb un
micractima especial, cultiva
en propietat una vinya d’11
hectirees cuidada curosa-
ment, on abté un raim d’alt
nivell qualitatiu gue després

'Alfarras, premiat per
la de Ciutats del Vi

de la verema i triple seleccio,
ambdas manuals, es trans-
forma en uns vins que trans-
meten tota la passid posada
en aquest projecte. Vins que
neixen entre les pedres.

Celler Lagravera col-labora,
tanmateix, des de fatres anys
amb la Universitat de Lieida
realitzant un projecte de
R+D+l conjunt amb al grup
drinvestigacid del Centre de
Desenvolupaments
Biotecnolagics Agroalimenta-
ris (analitzant 1'acid abcisic,
la relacio entre I'acid tartaric
i malic, el contingut de polife-
nols totals i, finalment, els
compostos en les seves va-
rietats).

Mitjangant unes t&cniques de
plantacid, monitoratge | con-
trol d'dltima generacic, son
nou les varietats de raim que
formen la plantacio magnifica-
ment estructurada, tres de
blanques i sis de negres. Nou
varietats perfectament
repartides entre les catorze
parcetles, testades | seleccio-
nades amb anterioritat a la
seva plantacid. Totes elles, |
juntament arab la influéncia
del terroir, esdevenen la clau
en la creacio de la personalitat
dels seus ving, en la seva aro-
ma, en el seu color i en el seu
sabor,

Un cop dins del celler, la seva
petita dimensi¢ i exigéncia
per 1a feina ben feta fan que

mitjangant el tractament i mi-
crovinificacions per separat
de totes les parcel-ies i varie-
tats, s*obtingui un producte
axgelient, d'un veritable vi de
finca.

Entre els seus valedors
compta, entre d’altres, amb
persones de la 1aila d'en Jo-
sep Roca {el qual va visitar el
projecte | segueix de ben a
prop I'evelucid) i en Pedro
Ballesteros MW {segon i Ultim
Master of Wine espanyal),
com a primer membre de
Lagravera58, grup de profes-
sionals d'arreu del mén afins
als vins de celler Lagravera.

La distincié suposa un reco-
neixgment a la tasca desen-
volupada per Celler Lagrave-
ra, de Paltra, un recoizament
ala Ruta del Vi de Lleida (Cos-
ters del Segre) i a la qualitat
¢lels membres gue en formen
part, destacant la importancia
det premi obtingul al ser 'inic
celler catala guardonat.

Des de fa un any, 'empresa
comercialitza ls seus vins als
mercats de proximitat i nacic-
nal, aixi com en I'exportacid
(Europa i Asia principalment).

Recentment, acaba de treure
al mercat & vi de maxima ex-
pressio, I"Onra moltaHonra
negre 2009, cupalge de les
varietats garnatxa i cabernet
sauvignon, del qual s’han pro-
duit nomas 5153 ampolles.




