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Errors en les proves de quimica i
historia de I'art de la selectivitat
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Encasten un cotxe contra un
edifici quan intentaven robar-lo

A

Ly

5

Ll R R s B ) EL e e e R ‘

EQUIPAMENTS TECNOLOGIA

El parc de Gardeny tindra un centre per
investigar aliments i tecniques culinaries

Incloura una cuina experimental, laboratoris per a I’analisi cientifica dels productes i sala de tast
professional || Restauradors i empreses alimentaries o de catéring hi podran encarregar investigacions

E.H,

I LLEIDA | E] parc de Gardeny po-
sara en marxa en el termini ma-
xim d’un any un Centre d’Inno-
vacié i Qualitat Alimentaria, que
incloura una cuina experimen-
tal de nova construccio a edi-
fici del Cedico. En aquest espai
s'innovara en processos de trans-
formaci6 i preparaci6 dels ali-
ments, des de tecniques de con-
servacid, alimentacié especifica
per a celiacs 0 amb additius fun-
cionals, fins a presentacions cu-
linaries, com les esferificacions
iles textures que ha fet famoses
el cuiner Ferran Adria.

Aquest nou espai se sumara
ala sala de tast de qué disposa
Innopan a les instal-lacions de
Gardeny i el laboratori que tam-
bé té al parc la Universitat de
Lleida per analitzar components,
amb equipament capdavanter,
com un cromatograf. Restaura-
dors i empreses del sector ali-
mentari o de serveis de catéring
podran reservarlos per a les se-
ues investigacions.

Linvestigador de la UdL Rei-
nald Pamplona, que treballa en
laboratori d’analisi de compo-
nents, va assenyalar que és ne-
cessari disposar d’aquests recur-
sos: “Nosaltres podem crear ali-
ments molt nutritius, perd, si no
tenen bon gust o no es poden
traslladar a un plat a la cuina, no
serviran de gaire”, va assenya-
lar.

La sala de tast ja funciona des
de fa alguns mesos i incorpora
un equip de tastadors que s’es-
tan formant per valorar els dife-
rents productes, com ara el pa,
en més de 50 parametres dife-
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Jornades de
portes obertes
per conéixer el parc

M La Paeria va iniciar ahir les
jornades de portes obertes
per donar a congixer el parc
1 “despertar vocacions cien-
tifiques”, segons l'alcalde, An-
gel Ros, que va exercir de
guia per les instal'lacions. Ros
va dir que actualment a Gar-
deny hi treballen 750 perso-
nesique a finals d’any n’hi
haura mil i va explicar I'estat

de les obres en marxa al parc.

rents. Fs un espai pressuritzat,
amb les olors i la llum controla-
des, i equipat amb els elements
necessaris per avaluar la quali-
tat de tota mena de productes
alimentaris.

“Es tracta de crear un circuit
entre les tres parts per aprofitar
les sinergies entre la cuina, el tast
i I'analisi cientifica que ens do-
nen una gran potencialitat”, va
destacar el gerent del parc, Jo-
sep Clotet. A més, va assenyalar
que també es treballara conjun-
tament amb el Fuitcentre, que
promou I'IRTA, i amb els labo-
ratoris de la seu a Gardeny de la
conselleria d’Agricultura, en
obres, “per crear el pol de ges-
ti6 agroalimentaria més impor-
tant d’Espanya”.

Restaurant

El Cedico també tindra un res-
taurant que oferird mends de 10
euros, plats combinats per 7 eu-
ros i entrepans calents per 2,80.
Aixi consta al plec de condici-
ons per licitar [a gesti6 d’aquest
establiment, amb capacitat per
a unes 100 persones, per un pe-
riode inicial de 7 anys.

L’empresa que assumeixi
aquest servei també haura d’ofe-
rir un menti vegetaria i perme-
tre que sempre hi hagi combina-
cions per seguir una dieta baixa
en calories. Uhorari sera 08.00
a 20.00 hores i només funciona-
ra els dies feiners. El canon men-
sual minim per gestionar aquest
servei serd de mil euros, als quals
cal afegir-ne 600 més d’anuals
per cada maquina expenedora,
excepte una de fruita fresca, que
n’estara exempta.

URBANISME PLA DE BARRIS

Comenca la reforma del
convent de Santa Clara

|LLEIDA| Les obres de remodela-
cié de Pantic convent de Santa
Clara van comengar ahir amb la
col-locacié de la primera pedra.
La primera fase de les obres, que
tenen un termini d’execuci6 de
fretze mesos, consisteix en la
construccid, en un solar annex,
d’un edifici amb vuit habitatges
socials i la seu dels Castellers de
Lleida, que tindra onze metres
d’alcada.

Precisament, els Castellers de
Lleida van animar I’acte de

col-locacié de la primera pedra
aixecant quatre pilars de quatre.
El projecte també preveu ampli-
ar el carrer Nou i millorar ac-
cessibilitat des de Lluis Besa. La
remodelacié de 'antic convent
ilobertura a la ciutat dels jar-
dins, que els castellers també po-
dran usar per assajar a I’estiu,
quedaran per a més endavant.

Aquestes obres formen part
de] pla de barris del Centre His-
toric i tenen un pressupost d’1,5
milions.
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