Un espacio para enlaces matrimoniales de alto standing

El Grup Nastasi anuncid ayer su nuevo proyecto: un nuevo espacio, con restauranfé’yl
gran jardin, en el que se podran celebrar enfaces matrimoniales de alto standingen-
plena Horta de Lleida. La casa rural escogida, construida poco después de la Guerra

Civil, tiene una gran sala para 400 comensalés, una torre de 20 metros de altura

desde donde se divisa toda la Horta y un patio interior de inspiracion andalus{desde’

donde se accederd al salén. La Torre del Nastasi estara lista dentro de dos afios.
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BOSTELERIA / NUEYA APERTURA

El Grup Nastasi abrira un gran
restaurante en ’'Horta de Lleida

€@ Setrata de un espacio de 25.000
metros cuadrados con una casa rural
y un jardin de pinos centenarios

© Listo dentro de dos afios, se celebrard
un sélo banquete diario y contara con
parque infantil y suite nupcial de lujo

El Grup Nastasi, duefios de la Fonda
del Nastasi, el Nou Forn y el com-
plejo ladico Excess, anuncié ayer la
apertura de un muevo restaurante,
La Torre del Nastasi, especializado
en bodas y grandes banquetes en la
Horta de Lleida, concretamente en
la partida de Ia Caparrella. Se tra-
ta de un espacio de 25.000 metros
cuadrados que incluye una gran ca-
sa de campo construida tras la gue-
rra civil, con una torre de vigia de
20 metros de altura desde donde se
divisa toda I'Horta, rodeada de jar-
dines con pinos centenarios, uno de
los grandes atractivos del espacio.
El proyecto verd la luz dentro de
dos afios, cuando haya pasado todos
los trdmites administrativos necesa-
rios y se haya restaurado la casa y
adecuado la zona. En estos momen-
tos, los dueios estin realizando los
trirnites para obtener los permisos,
que se ven dificultados por tratar-
se de un espacio en PHorta de Llei-
da, lugar donde no se puede ubicar
cualquier tipo de negocio. Por ello,
seglin explicd el duefio, Pepito Lla-
donosa, la licencia que pedirdn se-
1A dde empresa de catering, ofrecien-
do este servicio en cualquier lugar

"

rante de Rovita Roure de la familia

tras el nuevo restautante-de la- Ca-
parrella rioesté listo, es.decir; du-
i rante dos afos més.

Como campafa de despedida y
de agradecimiento a todos los que
han pasado por el restaurante, du-

ofrecerd menis mas baratos, a 25
euros, con los-platos propios de la
cocina de este restaurante que tie-
ne ahora-15.afos, v se podrd de-

# E| Nou Forn el restau-

Lladonosa, seguird ‘abierto. mien-

rante este afio 2011 el Nou Forn.

El restaurante La Torre del Nastasi estara situado en la partida de la Caparrg“a y abrira dentro de dos afios

El Nou Forn segun'a dos afios
mas y con ments mas baratos

gustar una marlscada por 35.. Ade-
mds, el restaurante ha reservado
urios fines de semana para que di-
-ferentes asociaciones puedan de-
gustar la cocina de autor del res-
taurante, y las parejas que han ce-
lebrado su banquete alli podrin
rememorar “los mejores momentos
de su vida” con una seleccién de
platos especiales.

Otra novedad del- Nou Forn serd
que avanzardn a la primavera la te-
rraza de verano, donde el mend de
martes a domingo costard 25 euros

vy los comensales podran disfrutar
de la comida fumdndose un ciga-
rrillo, pero sin molestar al resto de
personas que acudan al restauran-
te v quieran probar la comida de
Carmel Lladonosa sin el alifio de la
nicotina y el alquitrdn.

Carmel se formé en la Escola
d'Hostaleria de Cambrils y ha tra-

bajado en hoteles y restaurantes - :

de Parfs, Canes y Nueva York. An-
tes de pasar a desarrollar su activi-
dad en La Torre del Nastasi, que se
dedicard exclusivamente a bodas y
grandes banquetes, sin menus dia-
rios, se puede seguir disfrutando
de sus platos en este Nou Forn por
el que han pasado 350.000 comen-
sales en sus 15 aflos de vida.

de Lleida y, por supuesto, en la gran
casa ubicada en la Caparrella. Estd
previsto que solo se celebre un ban-
quete cada dia en su sala de mis
de 400 comensales, que ofrecerd un
servicio de alto standing a un pre-
cio ajustacdo para su nivel, mends de
100 euros.

La boda también se podri cele-
brar en el mismo recinto {con par-
que infantil y suite nupcial), bien
de forma clasica o con alguna de
las bodas temdticas que piensan in-
cluir como estilo Las Vegas o, inclu-
50, dentro de una limusina.

Hotel y complejo comercial

Este gran proyecto no tendra Ju-
gar hasta dentro de dos afos, mo-
mento en el que los empresarios de-
jardn el restaurante Nou Forn (Ro-
vira Roure, 87) y construirdn en su
Jugar un hotel “low cost de tres es-
trellas con 65 habitaciones”.

Con un coste, a precios actuales,
de 45 euros por habitacién y noche,
el principal polo de atraccion que
esperan tener los empresarios es el
Hospital Universitari Arnau de Vila-
nova. “A causa de la crisis, cada vez
se hardn mds intervenciones sin io-
greso, pero muchas veces el pacien-
te tendrd que ir al dia siguiente a
visitarse”, explicé Lladonosa, que
aseguré que tener un hotel a ba-
jo precio junto al hospital serfa una
opcidn perfecta para estos pacien-
tes, “o para médicos que hacen sus
practicas 0 acompafiantes de los pa-
cientes”.

Junto 2 este hotel, se ubicarn di-
ferentes comercios, estando solo
confirmado un supermercado Mer-
cadona. Sin embargo, y aunque los
Lladonosa no gestionardn la parte
comercial, comentaron que se estd
hablando también con empresas de
otros sectores comerciales como la
electrénica.

Ofrecerd mends a 25 euros e instalaré la terraza de verano en primavera
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